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Salat mit Brotwirfeln und Schinken

Zutaten (fur 4 Personen):

* je 2 ROmer- und Kopfsalat < Salz, Pfeffer

e 2 Zwiebeln « 3 EL Olivendl

e 4 Scheiben Bauernbrot e %5 Bund Dill

e 2 EL Butter e geraucherten Schinken
e getrockneter Thymian in Scheiben nach

» 3 EL Weil3weinessig Geschmack

* 2 TL flissiger Honig
e 1 TL mittelscharfer Senf

Zubereitung:

1. Salat putzen, waschen und abtropfen. Romersalat in
Streifen schneiden, Kopfsalat in passende Stucke
zupfen. Zwiebeln schélen und in Ringe schneiden.

2. Brot in feine Wurfel schneiden und in der heiRen Butter in einer Pfanne mit dem Thymian
rosten. Herausnehmen und auskuhlen lassen.

3. Essig, Honig und Senf mit Salz und Pfeffer verrihren. Olivendl darunter schlagen. Dill fein
schneiden und unterheben.

4. Salatzutaten und Marinade mischen. Auf 4 Teller verteilen. Schinkenscheiben darauf
anrichten und mit den Brotwiirfeln bestreuen.

Mit einem kihlen Rosé oder einem Pils servieren.

Guten Appetit!
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