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Natiusfrisch vom Baucrnhof
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Lore? > November 2008
Kartoffel —-Pfanne mit Bratwurst

Zutaten: . 1 kg Kartoffeln
(4 Pers.) « 4 groRRe Bratwiirste

«3ELOQI
* 1 rote Paprikaschote
» 1 Stange Porree
» 250 g Champignons
* 15 TL Gemdusebruhe
» Salz, Pfeffer
» Edelst3-Paprika
* 3 EL Schmand

Zubereitung:
1. Kartoffeln schalen, waschen und wiurfeln. Wurstah&ben schneiden. 1 EL
Ol in einer groBen Pfanne erhitzen und die Wursghdza. 3 Min. braun braten.
Herausnehmen.

2.2 EL Ol im Bratfett erhitzen und die Kartoffelstigcka. 20 Min. braten.
Herausnehmen.

3. Paprika und Porree putzen und in Stiicke bzw. Rscheeiden. Pilze putzen
und vierteln.

4. Gemuse und Pilze im Bratfett ca. 2 Min. andindwihgut 1/8 | Wasser
abloschen, aufkochen und Brihe einrtihren. Mit Sietfer und Paprikapulver
wurzen. Zugedeckt ca. 5 Min. schmoren.

5. Wurst und Kartoffeln hinzugeben und erhitzen. Noalsmabschmecken.
Schmand darauf geben und mit Paprika bestauben.

Dazu ein kihles Bier. _
Lokale Sgenda Guten Appetlt |
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