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Kase-Kartoffeln mit Mettwurst

Zutaten: . 1 kg kleine neue Kartoffeln
(4 Personen) 1 Bund Lauchzwiebeln

* 4-6 Mettwurstchen

» 2 EL Butter

* 1 geh. EL Mehl

«1/8 | Milch

» 1/8 | Gemusebrihe

» 100 g Sahne-Schmelzkase |

 Salz, Pfeffer

» 200 g Bauernkase

Zubereitung:

1. Kartoffeln waschen, ca. 15 Min. kochen. Lauchzwielpeitzen und waschen,
in Ringe schneiden. Mettwirstchen in Scheiben sdene

2. Butter erhitzen, Mehl dartiber stduben und ansclewitklilch und Brihe
einrihren, aufkochen. Schmelzkase einrihren, saeméassen und wirzen.

3. Kartoffeln abgief3en und schalen. Mit Lauchzwieheid Wurst in eine
gefettete Auflaufform flullen. Kasesol3e dartber greliKase reiben und dariber
streuen. Im heil3en Ofen (200° / 175° Umluft) ca. 20.Mberbacken.

Dazu schmeckt ein kihles Bier.

Lokale &genda Guten Appetlt '
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