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Natiusfrisch vom Baucrnhof

ot " Rezept des Monats
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Schnitzel nach Pizzaart

Zutaten: « 2 mittelgroRe Zwiebeln
(4 Personen) 4 Schweineschnitzel
«2EL QI
* Pizzagewiirz
« Pfeffer, Salz b
* 4 Scheiben gekochter Schinké
« 200 g Schweinemett LA
* 500 g stlickige Tomaten
» 200 g Schlagsahne
* 150 g Mozzarella
» 150 g geriebener Bauernkase

Zubereitung:

1. Zwiebeln schalen und in feine Spalten schneidehniBzel trocken tupfen. Ol
in einer ofenfesten Pfanne (mit Deckel) erhitzeshrftzel darin von jeder Seite
1-2 Minuten kraftig anbraten. Mit 1 TL PizzagewdUuiPdeffer und wenig Salz
wurzen. Zwiebelspalten dartber verteilen. Pfanma terd ziehen..

2. Je 1 Scheibe Schinken auf jedes Schnitzel legett.\Ngteln, langlich
formen und darauf legen. Stlickige Tomaten mit S#etfer und Pizzagewiirz
wirzen. Mit der Sahne verrihren und Uber die Szbhgiel3en. Zugedeckt im
vorgeheizten Ofen (E-Herd: 175 °/ Umluft: 150 °) &4 Stunden schmoren.
3. Mozzarella klein wirfeln. Schnitzel mit Mozzarellad Bauernkase
bestreuen. Offen weitere 20-25 Minuten Uberbackeder Pfanne servieren.
Dazu schmecken ein knackiger Salat, frisches Bawetmnindein roter Landwein.

Lokale &genda

e Guten Appetit !
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